................................. Zalacznik nr 1
pieczqtka oferenta
FORMULARZ OFERTY

Dostawa warzyw i owocéw dla Domu Pomocy Spotecznej w Debicy
kod CPV — 032 (rézne warzywa i owoce)

Nazwa Wykonawcy lub Wykonawcow w przypadku oferty wspdlnej:
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* w przypadku oferty wspdlnej nalezy poda¢ dane dotyczace Pelnomocnika Wykonawcy

W odpowiedzi na ogloszenie o zamoéwieniu, oferuje/oferujemy dostawy warzyw i owocéw
zgodnie z Zaproszeniem i wg nizej wymienionych iloéci i cen okreslonych w tabeli oraz
wymaganiami Zamawiajacego:

Srednie miesi¢czne zuzycie

Jedn Cena Wartos¢ Stawka Wartos¢

Lp. Nazwa towaru L Ilosé jedn. netto VAT brutto
miary I -

netto miesieczna w % miesi¢czna

1. | Banany kg 120

2. | Brokuly Szt. 100

3. | Buraki ¢wiklowe kg 100

4. | Cebula kg 90

5. | Cytryny kg 70

6. | Fasola,JAS” kg 15

7. | Groch tuszczony kg 8

8. | Kalafior szt. 100

9. | Kapusta mtoda kg 150

10. | Kapusta kiszona kg 50

11. | Kapusta pekinska kg 40

Koperek zielony
12. peczek peczek | 100




13. | Mandarynki kg 90

14. | Marchew (korzen) kg 250

15. | Ogorki kiszone kg 50
16, | Og0rki kg | 200
szklarniowe
17. | Pieczarki kg 40
Pietruszka natka
18. peczek peczek | 100
19. | Pomidory kg 150
20. | Por Szt. 100
21. | Porzeczka czarna kg 50
22. | Rabarbar kg 50
23. | Rzodkiewka peczek | 150
24. | Salata ziclona Szt. 100
25. | Szczypiorek p. 100
Sliwka wedzona
26. bez pestki kg 2
27. | Ziemniaki mtode kg 2400

28. | Zurek butelka 0,5L Szt. 200

o [ N

Podana cena zawiera wszystkie koszty zwigzane z realizacja przedmiotu zamowienia, tacznie z podatkami
(np. VAT) oraz dodatkowymi pracami, ktore sg konieczne do zrealizowania zamdowienia.

Wymagania ogolne:

1.

2.

4.

5.

Jako$¢ przyjmowanego surowca musi odpowiadaé normom handlowym oraz wymaganiom specyfikacji, czyli
wlasciwosci srodkow spozywcezych okreslonych jako pozadane — stan idealny do matych odchylen.

Jakos$¢ organoleptyczng zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy produkcji.
W przypadku nie spelnienia wymagan surowiec zostaje zwrocony do dostawcy a fakt odnotowany jest w pismie
reklamacyjnym.

Znakowanie artykulow w jezyku polskim, musi zapewni¢ ich pelng identyfikalnos¢. W przypadku
nieodpowiedniego oznakowania oraz §rodkow spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym
terminie przydatnosci do spozycia nastapi odmowa przyjecia, odnotowana w pismie reklamacyjnym.

Materiat opakowaniowy i transportowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

Dostawca musi funkcjonowa¢ zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa Zywnos§ciowego:

- Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustalajace ogdlne

zasady i wymagania prawa zywno$ciowego, powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz
ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002 r., str.1; Dz. Urz.
WE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t.6, str. 463) zwane dalej ,,rozporzadzeniem nr 178/2002”.
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- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z dnia 27 wrzeénia 2006 r. nr 171,
poz.1225).

- Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002/WE Parlamentu Europejskiego i Rad z dnia 28 stycznia 2002 ustanawiajacym
ogolne zasady i wymagania prawa Zywnos$ciowego.

- Rozporzagdzenie WE nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywczych oraz wszelkie akty wykonawcze obowigzujace w  zakresie nieuregulowanym
W rozporzadzeniu 852/2004.

Wymagania jakim powinny spelniaé dostarczane warzywa i owoce:

Warzywa i owoce powinny by¢:

- §wieze, czyste, zdrowe,

- bez uszkodzen mechanicznych i oznak zwigdnigcia,

- wolne od obcych, zapachow i smakéw, plesni, zmian gnilnych,

- bez oznak wyro$nigcia, gnicia, uszkodzenia przez szkodniki, mroz lub stonce,

- wlasciwie obcigte, typowe w ksztalcie,

- opakowanie: folia, tacki foliowane lub luzem w skrzynkach, czyste, nieuszkodzone, prawidlowo, czytelnie, trwale
oznakowane.

Burak ¢wiklowy:

Korzenie czyste, zdrowe, o barwie ciemnoczerwonej, jednolitej wielkosci, o srednicy min. 60-70 mm,

Cebula biala:

Czysta, wolna od jakichkolwiek uszkodzen mrozowych, twarda, $cista, bez objawdéw wyroséniecia i pustego twardego
szczypioru, bez zmian gnilnych, tuska sucha, wolna od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, gtéwki cale
o regularnym ksztalcie, o $rednicy 50-70 mm,

Kapusta biala i czerwona:

Glowki cate, wlasciwe zabarwione, o §wiezym wygladzie, niepopekane, bez objawdéw wyrastania kwiatostanu, zdrowe,
bez odgniecen lub uszkodzen, liicie $ciste przylegajace do siebie, wolne od owadow lub innych szkodnikéw, wolne od
uszkodzen spowodowanych przez mroéz, czyste, wystarczajagco duzo liSci ochronnych, glab w miejscu przecigcia
czysty, wolny od nadmiernego zawilgocenia, masa gtéwki czerwona ok. 1 -1,5 , biata min. 2 kg, wloska min. 1,5 kg.,
jednolitej wielkosci, o $rednicy min. 60-70 mm,

Kapusta pekinska:

Glowki cale, wlasciwie zabarwione, o Swiezym wygladzie, niepopgkane, bez objawdéw wyrastania kwiatostanu,
zdrowe, bez odgniecen lub uszkodzen, liscie $cisle przylegajace do siebie, wolne od owaddéw lub innych szkodnikow,
wolne od uszkodzen spowodowanych przez mroz, czyste, wystarczajagco duzo lisci ochronnych, glab w miejscu
przecigcia czysty, wolne od nadmiernego zawilgocenia, masa gtowki ok 1,5 — 2 kg.

Marchew i inne korzeniowe:

Zdrowe, bez objawow gnicia lub takich zmian, ktore czynig je niezdatne do spozycia, czyste tj. praktycznie wolne od
zanieczyszczen obcych, jesli umyte to wolne od nadmiernego zabrudzenia i zanieczyszczen, jesli nie byly myte to
twarde, jedrne, wolne od szkodnikoéw i uszkodzen przez nie spowodowanych, niezdrewniale, bez oznak $wiadczacych
0 wyrastaniu korzenia w ped nasienny, bez rozwidlen i bocznych odgatezien, seler ksztalt kulisty, wolne od
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego i dostatecznie wysuszone, jesli byty myte, bez obcych zapachow i
smakow, korzenie gladkie, cate bez stluczen i peknie¢, srednica min 20 — 40 mm, waga — 200 g., seler min. 7- mm,
waga min. 300g.

Por:

Cate, zdrowe, czyste, praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen, korzenie mogg by¢ zabrudzone
przylegajaca ziemia, $wiezy wyglad z usunietymi nieswiezymi lub zwiednigtymi lis¢mi, bez pedéw nasiennych, wolne
od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, odpowiednio osuszone, jezeli byly myte, bez obcych zapachow lub
smakow, co najmniej 1/3 dlugosci pora powinna by¢ biata do zielonkawej, pory z przycietymi lis§¢émi powinny miec¢
liscie odpowiednio przyciete, Srednicami 30 mm.

Pomidor:

Cate, o $wiezym wygladzie, zdrowe, bez objawoéw gnicia lub takich zmian, ktore czynia je niezdatne do spozycia,
czyste, wolne od jakichkolwiek zanieczyszczen powierzchniowych, bez obcych zapachow i smakow, jedry migzsz,
bez pekniec 1 odgniecen, $rednica min. 60 mm, waga min 150 g.

Pieczarka:

Czyste, zdrowe, kapelusze biate o skorce przyrosnietej do trzona, bez obcych zapachdw, cate, kapelusze zamknigte,
wolne od jakichkolwiek zanieczyszczef powierzchniowych i uszkodzen.

Ziemniaki jadalne:

Ksztaltne, jedrne, bez objawow gnicia lub takich zmian, ktore czynig je niezdatne do spozycia: czyste, wolne od
zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikoéw i1 uszkodzen przez nie spowodowanych, $rednica min. 40mm: skorka
gtadka, oczka glebokosci 1,1 — 1,5 mm, nie wymagajace poprawek po mechanicznym obieraniu: bulwy bez rozwidlen i
naro$li, wolne od nadmiernego zawilgocenia: bez obcych zapachow i smakoéw, barwa miazszu po obraniu w stanie
surowym jak i po ugotowaniu jednolita z odcieniem kremowym do zoéltego, bez uszkodzen mechanicznych,
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niezmarznigte, bez pustych przestrzeni wewnatrz, ksztalt okragly lub okraglo-owalny, bez sktonnosci do ciemnienia
enzymatycznego przed ugotowaniem i ciemnienia nieenzymatycznego po ugotowaniu; 20% catej ilosci — odmiany
ogolnouzytkowe (bulwy po ugotowaniu lekko maczyste, lekko wilgotne, struktura delikatna, konsystencja do$é¢
zwigzta), 80% odmiany maczyste, wysokoskrobiowe (bulwy po ugotowaniu maczyste, dos¢ suche).

Jednoczesnie:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

Oswiadczamy, ze akceptujemy w catosci wszystkie warunki zawarte w Specyfikacji Istotnych

Warunkow Zamowienia,

Oswiadczamy, Ze ceny przez czas obowigzywania umowy tj. od 01.07.2020 do 31.07.2020 r. nie
WZrosng

Oswiadczamy, ze bedziemy dostarcza¢ towar po cenach nizszych niz podane w ofercie, jezeli na
rynku lokalnym nastgpi znaczne obnizenie cen (dotyczy to towaru o charakterze sezonowym).
Oswiadczamy, ze uwazamy si¢ za zwigzanych niniejszg oferta przez okres 30 dni,

Os$wiadczamy, ze przewidujemy/nie przewidujemy” powierzenie podwykonawcom realizacje
ZAMOWICIIA W CZESCT v ettt entt ettt ettt ettt ettt et e et e et e et et e e e e e ete et e eeeareeaneannenns
Oswiadczamy, ze projekt umowy zostal przez nas zaakceptowany i zobowigzujemy si¢ — W
przypadku wybrania naszej oferty — do zawarcia umowy zgodnej z naszg oferta, na warunkach
okreslonych w SIWZ, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego.

Oswiadczamy, ze wypelnilem/iSmy obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
RODO! wobec 0s6b fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem
w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia publicznego w niniejszym postepowaniu.**
Zakacznikami do niniejszej oferty sa:

a) Parafowany projekt umowy

b) Oswiadczenie, o nie podleganiu wykluczenia z postepowania o udzielenie zamoéwienia
publicznego na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 12-23 oraz ust.5 ustawy Pzp

c) O spehianiu warunkow, o ktorych mowa w art. 22 ust. 1 i 1b ustawy Pzp

** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezpo$rednio jego

dotyczacych lub zachodzi wylaczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub

art. 14 ust. 5 RODO tresci o$wiadczenia wykonawca nie sklada (usunigcie tresci oswiadczenia np. przez

jego wykreslenie).

miejscowos$é, data (Podpis i pieczatki(a) upowaznionych(ego)

przedstawicieli(a) oferenta

! rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0s6b
fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogolne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).
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