Zalacznik Nr 2b do SIWZ

(pieczg¢ Wykonawcy)

Nazwa Wykonawcy/Wykonawcdw w przypadku oferty wspolnej™: ... ..o

REPICZENIOWAIY PIZEZ: .. ettt ittt ettt e ee

Nazwisko i imie- stanowisko, funkcja

* w przypadku oferty wspolnej nalezy poda¢ dane dotyczace Petnomocnika Wykonawcy

FORMULARZ CENOWY
CZESC 2 — MIESO - DROB
Lp. NaZW.a produktu Im. S;ig:;e je dn%i?l?owa Warto$§¢é StZWk Warto$§é
SpoZywczego roczne netto [1] netto [zl] | VAT brutto [zl]
[%]
1. | Filet z indyka kg 50
2. | Filet z kurczaka kg 800
3. | Kurczaki kg 850
4. | Porcja rosotowa kg 2300
5. | Udko z kurczaka kg 950
6. | Udziec z indyka kg 250
7. | Watroba drobiowa kg 80
Wartos$¢ ogotem ( cze$¢ 2) | --—----—--—-—-—-- | | ---om-
UWAGI:

Sktadajac ofert¢ na dang czg$¢ zamowienia nalezy pamieta¢ o pelnym i doktadnym wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak
nawet jednej pozycji zamdwienia niewypetnionej bedzie skutkowac¢ odrzuceniem oferty w danej czesSci. Podane ceny w
formularzu powinny uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia.

Standardy jako$ciowe dotyczace migsa:

a)
b)

c)

migso winno by¢ hermetycznie pakowane, opakowania jednostkowe nie moga by¢ uszkodzone,

musi by¢ odpowiednio posortowany przez Wykonawce i musi by¢ najwyzszej jakos$ci, spetnia¢ wymogi sanitarno —
epidemiologiczne oraz zasady systemu HACCP w tym przede wszystkim muszg odpowiada¢ wymaganiom
jakosciowym stosownie do obowigzujacych przepisow,

ma posiada¢ dtugi okres przydatnosci do spozycia, a Wykonawca powinien zagwarantowac, iz dostarczane produkty
spetniaja normy zwigzane z warunkami sanitarnymi ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania,
transportu oraz sprzedazy bezposrednie;j.



Wymogi jakosciowe:

a. Wyglad ogolny mieso chude i niesciggniste o wyrazistym czerwonym kolorze. Migso $wieze bez oznak wczesniejszego
mrozenia | klasy (barwa - blador6zowa do czerwonej, powierzchnia - sucha, matowa, zapach — charakterystyczny, przekroj -
lekko wilgotny — sok migsny przezroczysty, konsystencja - jedrna, elastyczna, po nacisnigciu palcem szybko si¢ wyréwnuje).

b. Barwa miesni jasnor6zowa do czerwonej, dopuszcza si¢ zmatowienia. Barwa ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub

lekko rozowym. Zapach swoisty charakterystyczny dla miesa swiezego bez oznak zaparzenia i rozpoczynajacego Sie
psucia,

podpis osoby(osob) uprawnionych
do reprezentowania wykonawcy



